
Menu “Déjeuner” 26 € hors boissons  
(servi uniquement les midis en semaine sauf les jours fériés ) 

 

 

Tout d’abord  
 

Oeuf parfait(BIO-Plume de Courgette),Champignons  écume à la 
ciboulette, pomme paille 

           

ou  
Croustillant de canard confit / pickles de légumes crème de 

huacatay (Menthe noir du Pérou) 
 
ou                           

Terrine de foie gras (France) /chutney pomme-poire 
toasts chauds + 7€ supplement  

 

Ensuite… 
 

Paleron de boeuf(France) cuit 20H  pomme de terre/ poireaux 
grillé / jus de veau corsé, huile de truffe 

   
ou 
 

Poisson selon l’arrivage /panais- carottes rôtis au miel de 
châtaigne écume à la vanille BI0 de TOMOHON-INDONÉSIE   

ou 
 

Ceviche de daurade / citron vert / piment antillais  / cancha serrana 
toastée/ patate douce / leche de tigre + 7€ supplement  

 
 

Enfin.. 

Poire au caramel à la fleur de sel, sablé Breton glace au lucuma  
( fruit d’origine Pérou) 

ou 
 

Assiette de 3 sorbets maison 
                                      ou 

Douceur à la mangue - noix de coco, dacquoise aux amandes, glace 
au fruit de la passion, noix de pécan 

 
 

 

Uniquement à la Carte : 
Café ou thé gourmand ……………………………………………………………….. 13,50€ 

Assiettes des 3 fromages de la crèmerie Schuman …………………10,50€ 
 

 


