Menu “Déjeuner” 26 € hors boissons

(servi uniquement les midis en semaine sauf les jours fériés )

Tout d’ abord

Tartelette croustillante aux moules de Bouchot, velouté froid au
lait de coco- curcuma / salade de fenouil

ou
Crispy de crevettes, fraicheur de mangue verte, sauce soja -gingembre
ou
Terrine de foie gras (France) /chutney pomme-poire
toasts chauds + 7€ supplement

Ensuite..

Viande du moment / pomme de terre/ kimchi de concombre aux
notes pimentés / jus de viande au citron combawa
ou

Poisson selon l’arrivage / risotto au chorizo fagon paélla / sauce
vierge au basilic - persil, aux tomates cérises
ou

Ceviche de daurade / citron vert / piment antillais / cancha serrana
toastée/ patate douce / leche de tigre + 7€ supplement

Enfin..

Fraise en 3 textures/ poivre de Sichuan / basilic thai / panna-cotta a
la vanille de Madagascar
ou

Assiette de 3 sorbets maison
ou

Pavlova / framboise / ganache vanille / sorbet poivron-framboise /
huile d’olive extra vierge

Uniquement a la Carte :
Café ou thé gourmand ........————— . 13,50€
Assiettes des 3 fromages de la créemerie Schuman ... 11,50€



