Menu Bouquet Garni 26 € hors boissons

(servi uniquement le midi en semaine sauf les jour jours fériés)

Tout d’abord

Brochette de coeur de canard aux épices - grillée / patacon de banane platin / poivronnade crémeuse
ou
ravioles maison de gambas / bouillon au lait de coco -curry rouge -lime kaphir
ou
terrine de foie gras/ chutney de pomme ananas / toasts chauds (supplement 7€)

En suite ......

Piece de veau (France) pressé de patate douce / asperges / jus de viande au cassis
ou
Ceviche de filet de daurade / patate douce / cancha toasté / leche de tigre (supplement 7€)
ou
Poisson selon I'arrivage /riz fagon maki / sauce vierge / poivron piquillos /sauce vierge

Enfin

Délice de fruit de la passion -mangue /tartelette aux amandes / sorbet maison
ou
Fraises de la ferme de I'Hautiére / ganache citron vert / biscuit cuillere / sorbet fraise -citronnelle
ou
Assiette des 3 sorbets maison

a la carte uniquement

Assiette des 3 fromages ( Crémerie Schuman) ... 11,50€
et
Thé ou Café gourmand ...... 13,50€

Formules du midi 22€ (hors hoisson)

(servi uniquement le midi en semaine sauf les jour jours fériés)

Entrée + Plat =22€ ou Plat + dessert =22€



